
Lassen Sie uns mal über Mehl sprechen

MEHL TYP 550

Wir haben die Mehlsorte 55%
 für Luxusbrötchen,
 Toastbrot, Toast usw.,
 Produkte mit hohem Proteingehalt.

 

Der Begriff Mehl Type 550
 zeichnet sich durch seinen Mahlgrad und 
seinen  Kleiegehalt.

Je niedriger dieser ist, umso geringer die Zahl wird, desto weißer wird das Mehl.



Unser Unternehmen liefert Mehl des Typs 550 aus unserem Lager in
Europa mit exzellentem Service und Respekt für das Produkt und gegenüber 
unserer Kunden. 
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